NACHMITTAGSKARTE

14.00 UHR —18.00 UHR
AFTERNOON MENUE
2P.M.—-6P.M.

GETRUFFELTE BRENNESSEL- SPINATSUPPE
1 STUNDEN EI

TRUFFLED NETTLE-SPINACH SOUP

1-HOUR EGG

€8,50

KRAFTIGE RINDSUPPE
BEEF BROTH
(L)
€7,00

MIT KASPRESSKNODEL
WITH CHEESE DUMPLING
(A,C,G)
€9,50

MIT GETRUFFELTEM
BUTTERNOCKERL

WITH TRUFFLED BUTTER DUMPLINGS
(A,C,G)

€9,50

MIT KALBSLEBERKNODEL
WITH VEAL LIVER DUMPLINGS
(A,C,G)

€9,50

Essen st unser gemeinsamer
Boden, eine universelle

Erfabrung- James Beard

Preise inklusive USt. | Prices including VAT.



CAESAR SALAT

CAESER SALAD
(A,C,D,G,L,M)
€17,90
MIT GARNELEN
WITH PRAWNS
(A,B,C,D,G,L,M)
€27,50

MIT BACKHENDLSTREIFEN
WITH STRIPS OF FRIED CHICKEN
(A,C,D,G,L,M)

€ 24,50

HAUSGEMACHTE TRUFFELNUDELN
CREMESAUCE
HOMEMADE TRUFFLE NOODLES
CREAM SAUCE
(A,C,G,L)
€21,90

Kochen ist eine Kunst
und jeder Koch st ein Kiinstler
- Michel Ronx

Preise inklusive USt. | Prices including VAT.



WIENER SCHNITZEL VOM BIOKALB
PETERSILIENKARTOFFELN | PREISELBEEREN
WIENER SCHNITZEL FROM ORGANIC VEAL
PARSLEY POTATOES | CRANBERRIES
(A,C,G)

€31,40

STEIRISCHES BACKHENDL
KARTOFFEL-GURKENSALAT |
KURBISKERNOL
STYRIAN FRIED CHICKEN
POTATO AND CUCUMBER SALAD | PUMPKIN
SEED OIL
(A,C,G,L,M)

€27,90

GELBES THAI CURRY
DUFTREIS | ZITRONENGRAS |
WOKGEMUSE

YELLOW THAI CURRY

RICE | LEMONGRASS |

WOK VEGETABLES

(AEF,L)

€ 18,90

TOMATENRAVIOLI MIT KARVIOL
OLIVEN | ERBSENSCHOTEN
TOMATO RAVIOLI WITH KARVIOL
OLIVES | PEA PODS
€ 18,90

ZANDERMEDAILLON
ZUCKERERBSEN-MINZPUREE |
ARTISCHOCKEN RISOTTO | CRACKER
PIKE PERCH MEDALLION
SUGAR SNAP PEA-MINT PUREE | ARTICHOKE
RISOTTO | CRACKER
(D,G)

€ 28,10

Preise inklusive USt. | Prices including VAT.



HAUSGEMACHTER APFELSTRUDEL
VANILLEEIS ODER -SAUCE | SCHLAGOBERS
HOMEMADE APPLE STRUDEL
VANILLA ICE CREAM OR -SAUCE | WHIPPED
CREAM
(A,C,G)

£8,50

HAUSGEMACHTER TOPFENSTRUDEL
VANILLEEIS ODER -SAUCE | SCHLAGOBERS
HOMEMADE CURDCHEESE STRUDEL
VANILLA ICE CREAM OR -SAUCE | WHIPPED
CREAM
(A,C,G)

£9,30

Preise inklusive USt. | Prices including VAT.



